Calientes

Croquetas de Pulpo 475
Bechamel, pulpo y alioli

Churrasco Crostini 650
Glaseado de tamarindo, teriyaki &
queso de cabra

Mofonguitos de Chivo 625
Canastitas de pldtano, ragu de
chivo, mozzarella y pico de gallo

Mofonguitos de Camarén 725

Canastitas de pldtano, bechamel con
camarones, mozzarella & pico de
gallo

Tacos Baja 695

Camarones tempura, alioli de ajo y
Chipotle, pico de gallo y col morada

525
- Pork Belly

Mini arepas de yuca, frijol refrito,
chicharrén de cerdo, guacamole, pico

de gallo.

Tacos de Arrachera 725

Marinada
Arrachera de res marinada, guacamole
y pico de gallo

Empanaditas de 475
Cativia

Masa de yuca, ragu de chivo

< Rollattini de Berenjena 475
Berenjena , mozzarella pomodoro,
pesto

< Provolone a la Parilla 525
Orégano, cebolla crocante y
bacon bits

[ rias

Antipastos de Curados, 49
Quesos y Cortes Frios

Variedad de quesos y cortes frios
importados, aceitunas, cebollas
encurtidas, panes y grisinis

Carpaccio de Salmén 750

Salmén, limén, ricula y parmesano

Carpaccio de Res 975

Lomo marinado en hierbas, parmesano,
ricula y tomate cherry

< Cannoli de Salmén 850

Muselina de salmén en pasta
de filo crocante, salmdn

ahumado y caviar E——

@ Nuevo
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~ Coco Caribeio 725
Camarones marinados en [limdn,
cebolla, pimentdn, leche de coco,
cilantro, servido en coco fresco
con chip de platano

Gazpacho Verde 475

Sopa fria de meldn, apio y

<

espinacas, aceite de oliva,

vinagre de jerez, camarones
acevichados E——

- Carpaccio Bresaola 975

Lédminas de lomo curado, ricula,
queso parmesano, tomates cherry,
aceite de oliva

& Hummus de

Alcachofas

Puré de garbanzos con tahini,

550

alcachofas, ajo, aceite de oliva
ypifa =



[ nsaladas

Ensalada de Frutos de

585
Bosque
Mix de lechugas, frutas
deshidratadas, queso de cabra,
aderezo frutos rojos
Ensalada Caesar 585

Caesar tradicional,
crotones y parmesano

Ensalada de Burrata 585
Queso burrata, peras caramelizadas
al balsdmico, mermelada de tomate y
ricula fresca
“ Ensalada de Pera al Vino 650

Pera al vino, crostini de stracciatella di
burrata, bresaola y ricula fresca =-———

IR

- Velouté de Champifiones 395

Sopa cremosa de champifiones
silvestres, mascarpone y ciboulette

. 395
Crema de Maiz Dulce
Sopa cremosa de maiz dulce
Risotto de Chivo 950
Estofado de chivo, guandules,

plétano maduro glaseado , queso
de cabra

Risotto de Hongos 950

Trufa Negra

Arroz cremoso, hongos y pasta de trufa

negra =———

O Nuevo
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* Sopa de Cebollas 495
Gratinadas
Sopa de cebolla tradicional francesa,
queso gruyere y pan brioche
< Risotto Milanese & 1,300
Ossobuco
Arroz  cremoso de azafrdn,

ossobuco de cordero en coccidn
lenta, gremolatta =—_



Chicken Stroganoff

Pasta corta, champifiones, pollo y
parmesano

& Sorrentini de

Espinaca y Ricotta
Pasta rellena, panna rossa, queso
burrata y pesto de albahaca

Formaggio
Pasta larga, salsa de quesos &
parmesano

~ Lasagna Bolognesa
Ragu de res , bechamel y
parmesano

Pastas

Noquis de Platanos
750

650
Maduros

Salsa cremosa, tocineta y
parmesano

1,250
" Fetuccini & Salmén Grill 1,250

Salsa de quesos, filete de
salmén al grill y ricula fresca

650 < Fetuccini & Lomo de
Angus 1,250

Juliana de Angus, champifiones,

trufa y parmesano =——
815

< Ravioli de Plin 1,100

Ravioli de carne, salsa de
trufa negra ==——>

Hou

C
Specna?ties

~ Camarones estilo

Busara
Risotto, ajo, guindilla, cebolla y
fumet de mariscos

< Baby Back Ribs BBQ

Costillas de cerdo sous- vide, salsa
barbacoa ahumada, papas fritas

- Pulpo Gallego a la
Parrilla

Pimentdén de la vera, aceite de
oliva, ajoy papas baby

\> Nuevo
&= ———Recomendado por el Chef
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950 QRoulade de Pollo 850

Queso, platano maduro confitado,
tocineta, bafiada con velouté de
[imdén, cremosa de batata dulce
trufada

850 Salmén al Grill 1,255

Filete de salmén grillado al limén, y
su seleccidén de acompafiante al
gusto

1,550 , . .
- Pesca del dia estilo Thai 750

Glaseado thai de pifia, puré de
calabaza y leche de coco &=



DeHﬁaolgno de

Todas carnes al carbon incluyen salsa &
sides

Tomahawk de Cerdo | 495 - Filete Chateaubriand 5,375
Salsa bbg con cebollitas Tender/on A‘ngus USDA, 240z,
fri . . acompafiamientos y salsa de su
ritas y puré de maiz -, .
eleccién para compartir 2 a 3 personas
Término recomendado 3/4, 35 minutos de
. ~ preparacion =
Picafia Steak 4350
Filete de res 300z, acompafiamientos O Denver Steak 1,300

y salsa de su eleccién, recomendado Filete de res Angus 1002,

para compartir 2 a 3 personas
Término recomendado 3/4, 35 minutos de
preparacion Término recomendado 3/4, 25 minutos de

preparacion E=S———

acompafiamientos y salsa a su eleccidn

- Medallén Black Angus 1,950 ~ Rib Eye Angus 2,595
Medallén de res angus 8oz, risotto de Medallén de res 160z con marmoleo,
hongos y trufa, salsa bordelesa tierno y jugoso
Término recomendado 1/2, 15 a 20 minutos de Término recomendado 1/2, 25 minutos de
preparacién &= ——> preparacion

- Rib Eye de Cerdo 845 <>Angus Burger BLT 750
Filete de cerdo 100z, y su seleccidn Certified Angus Beef ®, lechuga,
de acompaﬁamlenfo )/ Sa/sa fomafe, mOZZOre/IG, fOCI'nefa,

mayonesa, papas fritas
Arrachera 10 oz 1,750
Su seleccién de acompafiamiento y
salsa a su seleccidn
. Puré de papas
Chimichurri Vegetales grillados
Champifiones )
Bordelesa Batatas dulces Papas fritas
Pimient .
rmientd Puré de yuca Ensalada Camp David
Barbecue
Meuniére Tartiflete de maiz & tocinetas Tostones de yuca
Ajillo Fritos Verdes
Esparragos verdes 525
< Nuevo
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